
• 配達食品のチェック
•冷蔵庫･冷凍庫のチェック
•料理のチェック
• 施設･従事者等のチェック
• クレーム、衛生上気がついたこと
•確認者、サイン、年⽉⽇

表3 衛生管理日誌（HACCP（ハサップ）の考え方を取り入れた
食品衛⽣管理の手引き（飲食店編）,p.30, 2017.04発⾏）


